
 

 

鹿港小镇公司简介： 

 

  
 

 

鹿港的愿景： 

 

成为立足中国，放眼全球的中式休闲餐饮品牌；提供给顾客安

心、美味的饮食和独特的就餐体验。 

名字的由来： 

 

 

 

鹿港小镇名字的由来 

 

鹿港小镇（Bellagio Cafe）是一家极具时尚气息的餐厅。名字中

的“鹿港”是台湾的鹿港小镇的的缩写，融合了当地的美食文化及传

统菜肴的烹饪方式；“小镇”是意大利的贝拉吉奥小镇休闲的氛围的

泛指。 

     



 

   
     

品质与追求 

 

鹿港小镇秉承着”真材实料、品质稳定“的经营理念，以台湾精致

料理、台式冰品甜品为核心发展方向，每一位用餐客人的满意赞赏就

是对鹿港用心与坚持的肯定。从精挑细选原材料做起，每一道工序都

严格把关，即使平凡的菜品在鹿港小镇的餐桌上也能透出新意来。 

 

鹿港的发展： 

 

鹿港小镇餐厅在 2001 年始台湾林士廷先生在上海创立了品牌，

成为当时台湾菜融合时尚元素餐厅的代表，以台湾风味美食和冰沙

甜品而闻名中外，带来地道的宝岛风味，同时，充分发挥烹饪创

意，糅合川菜、浙菜、湘菜或西餐的特色,风靡上海滩。 

“融汇全球美食，打造时尚餐厅新风尚”是鹿港小镇全体伙伴贯

穿始终的发展目标，用创新的烹饪方式在餐饮行业领域创出良好的

声誉，致力于成为“全球海派时尚美食第一品牌”。将台湾风味与世

界时尚餐饮风尚结合，把这种全新的理念带进世界各大城市。 

2002年 8 月 17日，北京第一家店霄云店开业。  

2012 年 5 月，基于对中国大陆消费行业的信心以及鹿港小镇良好的

经营状况和发展前景，鹿港被专注于新兴市场投资的私募股权投资公

司英联集团收购，同时成立贝拉吉奥餐饮管理有限公司，将鹿港品牌

注入贝拉吉奥旗下运作，从此开启了鹿港新的发展篇章  

目前在北京、天津、大连、青岛、南京、无锡、武汉、成都，

西安、重庆、厦门、福州及澳门、菲律宾等地逐步开店，至今已拥

有超过 70 家,餐厅雇佣员工 3500 多人。  

 

 



 

餐厅内外部环境： 



 

 
 

鹿港的产品 

 

油淋鲈鱼、菠萝油条虾、菜谱蛋、三杯鸡、台式卤、肉蚵仔煎、 

人才训练与发展 

 

 

 

 

优厚的福利待遇： 
新员工 

4000-4700   

领班 

4700-5700 

副店长 

副厨师长

5700-6890 

店长 

厨师长

6320-8320 

见习督导 

见习总厨

8320-8820 

督导 

总厨 

8500-15000 

6个月可参

加晋升领班

考核 

6个月可参

加晋升副店

副厨考核 

6个月可参

加晋升店长

厨师长考核 

担任店长厨师

长 2年可参加

晋升考核 

担任见习督

导见习总厨

6个月可参

加晋升考核 



 

• 基本工资 

• 基本工资+业绩奖金+加班费 

• 国家法定节假日 3 倍工资 

• 专业高效的培训体系 

• 公平公正的晋升机制 

• 丰富精彩的团队活动 

• 免费费提供整套床上用品、工衣等 

• 转为正式员工后享受年假、婚丧假、产假等有薪假期，另有岗

位津贴、高低温补贴、生日及节假日礼品等。 

• 其他：学校至工作地路费由公司承担（工作满 3 个月）。健康证

费用的报销。（工作满 6 个月） 

 

工作地点：北京、天津、大连、青岛 

招聘要求： 

 

1. 男女不限，专业不限， 

 

2. 身体健康，无传染病，心态良好，能吃苦耐劳 

 

3. 有良好上进心，具有团队合作精神 

 

4. 年龄满 18 周岁 

 

 

 

联系人： 张洁辉   电话：  13911557426 

 


